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0
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BEGINN

19:00

ENDE

PREIS PRO PERSON

155 €155 €
Sekt, Wein, Bier
aller Softgetränke

DER AUFTAKT

AUSTERN & SEAFOOD

FRISCH ZUBEREITET

SPEZIALITÄTEN VOM LAND

LIVE­COOKING

JAKOBSMUSCHEL
aus der Pfanne

Wählen Sie Ihre Begleitung:

Nordisch Nussbutter | Dill | Forellenkaviar

Französisch Champagner-Beurre-Blanc | Trüffel

International Yuzu | Ponzu | Sesam

TAGLIOLINI
aus dem Parmesanlaib

Wählen Sie Ihre Sauce:

Nordisch Krabbenrahm | Dill

Französisch Trüffelrahm | Schnittlauch

Vegetarisch Pilzrahm | Buchenpilze

AUS DER SHOWKÜCHE

FISCH
Filet vom Steinbutt

Champagner-Beurre-blanc

FLEISCH
im ganze gebratene Kalbsfilets

Zitronen-Wacholder-Jus

VEGETARISCH
Glasierter ganzer Blumenkohl

Haselnuss | Madeira-Gemüsejus

sautierte Rosenkohlblätter mit Buchweizen | Schwarzwurzel In Sake glasierte 
getrüffelter Sellerie als Creme und im ganzen gebacken

Pommes à la boulangère mit Schmorröstzwiebel, Pilzfond, Thymian

PÂTISSERIE & EISSTATION

Zitronen-Baiser
Tartelette

New York
Cheesecake

Tonka & Birne
Passionsfrucht

& Kokos
Eisstation

in der Showküche

UM MITTERNACHT

Gefüllte Berliner
Käse vom Brett

von der Maison Kober Trauben & Früchtebrot

DAS NEUE SCHULAUER FÄHRHAUS · Parnaßstraße 29 · 22880 Wedel
Telefon: 04103 9200­0 · info@schulauer­faehrhaus.de · www.schulauer­faehrhaus.de

auf der Terrasse

� � ��� � ��� � ��� ���� ��� � ��� � ���

A DM I T   O N EA DM I T   O N E

TICKETTICKET
E V EN T   ·   D AT E   ·   L O C AT I O NE V EN T   ·   D AT E   ·   L O C AT I O N

gültig für eine Persongültig für eine Person

CO N T R O LC O N T R O L

001001
SECT ION  ASECT ION  A

NO.  001NO.  001

Reservierung
Telefon: 04103 9200-0

oder online

Flammlachs
 Wacholder Rub

Austernbar
Sauce Mignonette | Dillöl | Zitrone
Hausgebeizter Fjordlachs
Dill | Buttermilch | Senfsaat
Hamachi Crudo
Zitronen-Soja Marinade |  Gurke | Sesam
Krabben-Cocktail
Cocktailsauce | Staudensellerie | Apfel

Rosa Roastbeef
getrüffelte Mayonnaise | Kresse zum selber pfücken
Iberico Schinken
Pur aufgeschnitten | Melonensalsa
Wildterrine
Preiselbeere | Pickles
Vittelo Tonnato vom Kalb
Thunfischsauce | Zitrone | Kapern

31. Dezember31. Dezember

WINTERGEMÜSE & BEILAGEN

auf der Terrasse

SILVESTER IM SCHULAUER FÄHRHAUSSILVESTER IM SCHULAUER FÄHRHAUS
KU L I N A R I S C H E R   G E N U S SM A R K T

Auf unserer Terrasse und in der Showküche

Gambas aus der Pfanne
Zitrone | Knoblauch

Champignons aus der Pfanne
Madeira | Perlzwiebel | Rosmarin

02:00



Silvester 2026Silvester 2026

Zum Jahresausklang nehmen wir Sie mit auf eine kulinarische Reise von 
Paris nach Kopenhagen.

Französische Eleganz trifft auf Nordische Klarheit. 
Ein Menü zwischen zwei kulinarischen Welten.

Paris – Kopenhagen
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Beginn
19:30

Ende
00:30

Reservierung
Telefon: 04103 9200-0

oder online
Preis pro Person

135€
Sekt, Wein, Bier

aller Softgetränke

A DM I T   O N EA DM I T   O N E

TICKETTICKET
E V EN T   ·   D AT E   ·   L O C AT I O NE V EN T   ·   D AT E   ·   L O C AT I O N

gültig für eine Persongültig für eine Person

CO N T R O LC O N T R O L

001001
SECT ION  ASECT ION  A

NO.  001NO.  001

DAS NEUE SCHULAUER FÄHRHAUS ° PARNAßSTRASSE 29 ° 22880 WEDEL
INFO@SCHULAUER­FAEHRHAUS.DE ° WWW.SCHULAUER­FAEHRHAUS.DE

PARIS

LE HAVRE
NORDSEE

WEDEL

KOPENHAGEN
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31. Dezember31. Dezember //


