Neujahrs-Brunch

Starten Sie mit unserem Lang-
schlafer-Brunch ganz entspannt
und lecker in das neue Jahr.

DONNERSTAG 1. JANUAR

AB 11:00 BIS 14:00 UHR
EUR 49,5

Sehr beliebt ist unsere frisch zubereitete, krosse Gans zum
Mitnehmen. Bestellen Sie ab sofort lhre Gans inklusive
Beilagen und schmausen Sie ganz entspannt zu Hause.
Besonders an den Weihnachtstagen, vor allem an
Heiligabend, empfehlen wir eine

rechtzeitige Bestellung.

Ab dem 11.11. bis zum 30.12.25.

Naturlich servieren & tranchieren

wir lhnen auch die Gans/Ente bei uns im Haus.

ENTEfur 2 fiir 83 EUr

GANS fir 4 oder 6 Personen 198,0 / 297,0 EUR
BEILAGEN: KARTOFFELKLOBE, APFELROTKOHL, SOSSE

Schulauer FAH Dll\ll\

RESTAURANT, CAFE, BIERGARTEN & VERANSTALTUNGEN
taglich geoffnet ab 12:00 Uhr

OFFNUNGS
ZEITEN Montag bis Sonntag
durchgehend geo6ffnet bis 22 Uhr
FRUHSTUCK jeden Samstag & Sonntag
von 9:30-11:30 Uhr
BRUNCH sonntags 10:30 bis 13:30 Uhr
ADRESSE ParnaBstraBe 29 | 22880 Wedel

RESERVIERUNG 04103-92000
& KONTAKT mail@schulauer-faehrhaus.de

SILVESTER

DAS BESTE
KOMMT ZUM SCHLUSS:

Lassen Sie das alte Jahr mit einem
kulinarischen Feuerwerk bei uns im
NEUEN Schulauer Fahrhaus ausklingen.
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ANT, CAFE, BIERGARTEN & VERANSTALTUNGEN




GALA-BUFFET

inkl. Getranken

In unseren offenen SHOW-KUCHE bereitet Ihnen
unsere Kuchencrew frisch die Hauptgange zu.
Das Dessert-Buffet rundet den kulinarischen Jahresaus-
klang ab. Mit unserem DJ feiern Sie ausgelassen auf der
anschlieBenden Party.

Ende der Veranstaltung ist um 2:00 Uhr.

VORSPEISEN

* AUSTERN STATION Fines de Claires Nr.2 von David Hervé
mit Johannisbeere, Schalotten Vinaigrette & Zitrone

* SUSHI STATION
frisch zubereitete Sushi Spezialitaten
u.a. Tekka Maki, California Roll, Sake Nigiri, Tofu Sushi Rolle

* KLASSISCHEN VORSPEISEN
Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade
Serrano-Schinken mit Melone
Buffel-Mozzarella mit Basilikum Pesto und Oliven
Variation vom norwegischem Lachs
(gebeizt, geflammt, pochiert & gerduchert)
Variation von der Avocado (mariniert, gebacken & gegrillt)

DIE HAUPTGANGE AUS UNSERE SHOW-KUCHE
* FILET VOM RIND mit Truffeljus,
Kartoffelstampf, geréstete Schwarzwurzel & Kohlréschen

* FILET VOM THUNFISCH Pakchoi, Sesam, Reiswaffel
* GEBRATENE WACHTELBRUST MIT ROTGARNELE
auf Kurbis Risotto
* GEBRATENE SHITAKE-PILZE VEGAN
auf Kichererbsen-Kurbis-Ragout mit Waldpilz-Pesto

DESSERT BUFFET

* Creme Br(lée mit Orangen und Vanille

* Brandy Schokoladenmousse mit Honig Rahm

* Marc-de-Champagne-Schnitte mit feinem Biskuit

* gebackene und karamellisierte Ananas mit Canelés

MITTERNACHTS-IMBISS
* gefllite Berliner
* Kase-Auswahl mit Trauben, Feigensenf Brot & Brétchen

GETRANKE

Prosecco zum Empfang, je eine Sorte WeiB- & Rotwein,
Krombacher Pilsener vom Fass, FAHRHAUS Tafelwasser,
Softgetranke, Séfte, Filterkaffee & Tee,

sowie Mitternachts-Prosecco

MITTWOCH, 31.  EINLASS AB 19:00 UHR  ENDE 2:00 UHR

_INKL.GETRANKE  EUR 149,0 P.P.
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inkl. Getranken

Lassen Sie das alte Jahr mit einem kulinarischen
Feuerwerk bei uns ausklingen. Unser Kichendirektor
Franz Jost und seine Crew zaubern ein 4-Gange Meni
fur Sie.

Tickets bekommen Sie online oder im Restaurant.

WACHTEL & ROTGARNELE
Variation von der Schwarzwurzel,
Krustentierschaum, Fichte

* ok ok

THUNFISCH TATAKI“STYLE*
Sellerie-Miso, Buckweizen, Bronzefenchel, Triffel-Dashi

* ok ok

FILET VOM RIND AN WACHOLDER JUS
Kartoffel Millefeu, M6hren-Knoblauch-Topping,
mit Honig & Sanddorn glasierte Mohre

* ok ok

MARC DE CHAMPAGNER SCHNITTE
mit feinem Biskuit
Traube & WeiBes Schokoladen-Vanille Parfait

* ok ok

GEFULLTE BERLINER

MITTWOCH 31. DEZEMBER:  EINLASS A8 19:30 UHR

4-GANGE-MENU BEGINN 20:00 UHR | ENDE 00:30 uHR
INKL. GETRANKE (siehe oben) EUR 129,0



