1 Frahstucksbuffet, SCHULAUER FAHRHAUS
B ru nCh & Lu n Ch b uffetS 22880 Wedel / Hamburg Tel.: 04103 92 000 Fax.: 04103]5-)2/ goog(é

Bitte beachten Sie auch die Hinweise auf Seite 6

Wir erfullen gerne Ihre speziellen Wiinsche.
Buffet-Zusammenstellungen nach Ihren Vorstellungen sind - abh&ngig von der Personenzahl -
maoglich. Wir beraten Sie gerne in einem personlichen unverbindlichen Gesprach !

Fruhstucksbuffet (ab 15 Pers. ) a perk7,50 €

1 Glas Sekt Rilling LR trocken,
Kaffee, Tee oder Schokolade soviel Sie mdchte fatd
Tomatensaft, Orangensaft, Misli, Milch,
mehrere Sorten Brotchen und Brot, Croissants, Butte
Honig, Konfitlre, Kése, Salami, Parma-Schinken,
geraucherter Lachs, Ruhrei mit Speck und Grillwdirsh

Breakfast & Lunch = Brunch (ab 20 Pers.)
Fruhstiick& Mittagessen = Brunch pers23,50 €
10:00 bis 13:00 Uhr
Kaffee, Tee oder Schokolade soviel Sie méchten,
Tomatensaft, Orangensaft, Misli, Milch,
mehrere Sorten Brotchen und Brot, Croissants, Butte
Honig, Konfitlire, Salami, Parma-Schinken,
geraucherter Lachs, Riuhrei mit Speck & Grillwirstch
Holsteiner Kartoffelsuppe,
Geschnetzeltes vom Schweinefilet, Rostis, Broccoli,
Edelfischpfanne mit Limonensauce, Patna-Reis
Barbecue-Hahnchenkeulen, Chilisauce
Schokladenmousse ,black & white*
Rote Grutze mit flussiger Sahne

Lunch - Buffet A (ab 20 Pers. ) a pei23,50 €

Mulligatawny - ostindische Hiuhnercrémesuppe
Matjesfilets, Apfel-Zwiebelsauce, geraucherte Rendilets
Tomaten-Carpaccio auf Ruccolasalat, Parmesan,
Geschnetzeltes vom Schweinefilet, RoOstis, Broccoli,
Edelfischpfanne mit Limonensauce, Patna-Reis
Barbecue-Hahnchenkeulen, Chilisauce
Labskaus ,Seemann’s Art",
Rote Beete u. Rollmépse
Schokladenmousse ,black & white*
Rote Gritze mit fliissiger Sahne

Lunch - Buffet B (ab 20 Pers. ) a pe28,50 €

Steinpilzrahmsuppe
geraucherter Lachs, geraucherte Forellenfilets
Matjesfilets, Apfel-Zwiebelsauce
Tomaten-Carpaccio auf Ruccolasalat, Parmesan
Geschnetzeltes vom Schweinefilet, ROstis, Broccoli
Bandnudeln mit Eismeershrimps, Knoblauch-Kréautezsau
~Roastbeef zartrosa“ Bratkartoffeln Sce. Rémoulade
Edelfischpfanne mit Limonensauce, Patna-Reis
Kase und Weintrauben,, Eisauswahl am Buffet
Waldbeeren und Schlagsahne
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2 SCHULAUER FAHRHAUS

Canapees & Appetizers

22880 Wedel / Hamburg * Tel.: 04103 92 000 Fax.: 04103 92 00 50

1/2008

Bitte beachten Sie auch die Hinweise auf Seite 6

/ Canapébuffet \
(ab 10 Pers.a Pers. € 23,70

Mulligatawny
— ostindische Huhnercrémesuppe

pro Pers.je 6 Canapées

Raucherlachs, Sahnemeerrettich
Shrimps mit Dillmajonaise
Matjesfilet mit Zwiebeln
Roastbeef , Sc. Rémoulade
Puterbrust mit rosa Pfeffer
Kéasecreme mit feinen Krautern

\ Rote Gritze mit fliissiger Sahne

o

Appetizerbuffet

/ (ab 15 Pers.p Pers. € 25,40\

Rote Cocos-Curry-Hiihnercréme
mit frischen Mangos

Pflaumen im Speckmantel
Mini Frahlingsrollen vegetarisch
Meatballs mit Chillisauce
Nurnberger Bratwirstchenit Dijonsenf
Chicken Wings su3-sauer
Zwiebelringe in Bierteig
gefullte Oliven in Knusperteig
Mozzarella-Sticks /

Passionsfruchtsorbet

Stellen Sie sich Inr Empfangs-Buffet selbst zusammes
Canapeées, Appetizer und Erganzungen

Minderstbestellung je Sorte 10 Stiick

Canapéesnit
Raucherlachs Sahnemeerrettich
Raucheraal mit Krauterrihrei
ger. Forellenfilet,

Shrimps mit Dillmajonaise
Matjes mit Zwiebeln

Ei mit Anchovis

ger. Entenbrust mit Feige
getruffeltes Ganseleberparfait
Tartar mit Zwiebeln
Roastbeef mit Sc. Remoulade
Lachsschinken mit Ananas
Puterbrust mit rosa Pfeffer
Thiringer Mett

gekochter Schinken mit Spargel
Kase ( Brie oder Roquefort )
Kasecreme

Minderstbestellung je Sorte 20 Stiick

Appetizer €

Pflaumen im Speckmantel 1,20
Mini Fruhlingsrollen vegetarisch 1,20
Meatballs mit Chillisauce 1,40
2 Nurnberger Bratwirstchen 1,60
Chicken Wings suf3-sauer 1,80
Zwiebelringe in Bierteig 1,00
Mozzarella-Sticks 1,00
Broccoli-Kése Nuggetsiit Sourcreme 1,00
gefullte Oliven in Knusperteig 1,00
Chickenfinger Cocunuit Mango-Dip 1,60
Knusperfisch in Teig gebacken 1,40

gebackene Shrimps mit Sesam-Dip 1,80

Zur Ergadnzung lhres Buffets €

Melonenschiffchen mit Katenschinken 10 S
kleiner Busumer Krabbencocktail 101k

Y2 Avocado mit Shrimps

Kasebrett mit Weintrauben und Baguette fur 10 F

2/2 Ananas mit Obstsalat

Fleischtomaten mit Mozzarella

Tafelspitz mit griiner Sauce
Vitello tonnato

25,00
65,00
0 Stiicl 55,00
32,00
far 10Pers. 25,00
fur 10 Pers. 22,00

fur 10 Pers. 24,00
fur 10 Pers. 26,00



3 SCHULAUER FAHRHAUS

WARME SPEZIALI TATE N 22880 Wedel / Hamburg * Tel.: 04103 92 000 Fax.: 04103 92 00 50
01/2008
vom BUFFET

Bitte beachten Sie auch die Hinweise auf Seite 6

C (ab 15 Pers. a Pers. 22,80 € D (ab 15 Pers.)a Pers. 27,80 €
Consommé ,Vermicelle’ vom Tafelspitz Mulligatawny
mit Streifen von Krauterpfannkuchen - ostindische HUihnercréme
warmer Saftschinken Roastbeef warm
(250 g a Pers. ) warmer Speckkartoffelsalat & (250 g a Pers. ) Krauterbutter, Sc. Remoulade,
Krautsalat, Bratkartoffeln, Bratensaft, Bratkartoffeln,
bunte Salate der Saison mit 3 Dressings Backkartoffeln mit Sauerrahm,
feurige Chilisauce, milder Senf bunte Salate der Saison mit 3 Dressings
Rote Gritze mit flissiger Sahne Rote Gritze mit flissiger Sahne
Altdeutscher Griesflammeri Tira Misu
mit Pflaumenkompott - italienische Spezialitat mit Mascarpone -

E (ab 40 Pers. a Pers. 26,80 €
Mulligatawny & Altonaer Krabbensuppe

warmer Saftschinken
Bratensaft, Backkartoffeln mit Sauercreme

Roastbeef warm
Sc. Remoulade, Bratkartoffeln
warmer Speckkartoffelsalat & Krautsalat
bunte Salate der Saison
mit 3 Dressings,
feurige Chilisauce, milder Senf

Rote Gritze mit flissiger Sahne,
Eisauswahl am Buffet mit Waldbeeren

F (ab 25 Pers. & Pers. 32,50 €

Altlander Hochzeitssuppe mit Spargel,
Eierstich, Gemusen und Fleischklésschen

Spanferkel knusprig gebraten
und mit Bier geléscht ( pro Pers.ca 1 kg)
warmer Speckkartoffelsalat & Krautsalat
Bratkartoffeln,
bunte Salate der Saison mit 3 Dressings
feurige Chilisauce, milder Senf

Rote Gritze mit flissiger Sahne
.Kaiserschmarrn“ —@sterreichische Mehlspeise
mit Apfelkompott und Sultaninen




4 KALTE - BUFFETS & SCHULAUER FAHRHAUS
WARM-KALTE - BUFFETS 22880 Wedel / Hamburg * Tel.: 04103 92 000 Fax.: 04103 92 00 50

01/2008

Bitte beachten Sie auch die Hinweise auf Seite 6

H ab 20 Persa Person 31,5€

Mulligatawny Roastbeef kalt, Sc. Remoulade
- ostindische Huhnercrémesuppe - KatenschinkeMaldnenschiffchen
Puterbrust, st3-saure Fruchtsauce
geraucherte Forellenfilets, Preiselbeersahne Calflatat ,Hawaii, Waldorfsalat,
geraucherter Lachs, Sahnemeerretich bunt dekoKértecanapés
Matjesfilets, Apfel-Zwiebelsauce frische Salate der Saison mit 3 Dressings
Cocktail von Eismeershrimps, verschiedene Brotchen & Brot, Butter

Rote Griitze, zweierlei Sahne
Obstsalat mit Maraschii

J ab 30 Persa Person 36,5(€

Steinpilzrahm & Roastbeef kalt, Sc.Remoulade
Altonaer Krabbensuppe Katenschinken auf Meloneffstiein
Puterbrust, stu3-saure Fruchtsauce
geraucherter Lachs, Sahnemeerretich, Gefliggkalat ,Karibic*
gebeizter Lachs, Honigsenfsauce, Waldorfsalat &tSain Eismeershrimps
geraucherte Forellenfilets Preiselbeersahne, hieiSalate der Saison mit 3 Dressings
Salmis von Holsteiner Raucheraal, Kéase vom Bret\Wgintrauben
Gambas in Sc Aioli verschiedene Brotchen & Brotit&u
Matjesfilets mit Apfel-Zwiebelsauce Limonencremepde au chocolat, Rote Gritze
Cocktail von Busumer Krabben, frische Ananas gefiilt Obstsalat

Die BuffetsH undJ lassen sich durch folgen#@®mponentenergédnzen

(ab 30 Pers. a Pers. + 6,00 € (ab 40 Pers. Ja Pers. + 8,50 €
warmer Saftschinken Roastbeef warm zartrosa
120 g a Pers. 120 g a Pers.
warmen Speckkartoffelsalat & warmen Speckkartoffelsalat,
Krautsalat Krautsalat,
und Bratkartoffeln und Bratkartoffeln
feurige Chilisauce, feurige Chilisauce,
milder Senf, milder Senf,

[
(ab 50 Pers. Ja Pers. + 7,50 €

warmer Saftschinken
75ga Pers.
Roastbeef warm zartrosa
75 ga Pers.
warmen Speckkartoffelsalat,
Krautsalat und Bratkartoffeln,
feurige Chilisauce, milder Ser




SCHULAUER FAHRHAUS

22880 Wedel / Hamburg * Tel.: 04103 92 000 Fax.: 04103 92 00 50
01/2008

KALTE - BUFFETS

Bitte beachten Sie auch die Hinweise auf Seite 6

K ab 30 Persa Person 39,5€

Tomatencreme
mit creme fraiche und Kresse

verschiedene Anti pasti verdure,
Basilikumlachs mit Krebsen ,
Salat von Meeresfriichten mit Pesto,
Gebratene Sardinen auf Ruccola,

marinierte Garnelen mit Zitronengras,

frische Blattsalate mit 3 Dressings
Vitello tonnato
- Kalbfleischscheiben in Thunfischsauce -

Tafelspitz in Krautersauce,

Melonenschiffchen
mit Parmaschinken und Grisini,

Strautiatien mit Mozzarella
Lasagne mit Lachs 8pthat,
Piccata vamth@hn mit Tagliatelle,
Lammgeschnetzeltes,
Olivenrisotto und Broccoli
Creme caramel, Tira misu
Obstsalat mit Mascarponecreme

Italienische Kase
mit Ciabatta und Butter, Weintrauben

L ab 50 Persa Pers. 62,00 €

kleines Salatbuffet aus bunten Salaten
Tartar mit 2belringen, wirzig abgeschmeckt,

Altonaer Krabbensuppe
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Lachstartar mit Kaviarsauce,
Vitello Tonnato
- Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Kapern -

Cocktails von Blisumer Krabben,

geraucherter Norwegerlachs, Sahnemeerrettich
gebeizter Norwegerlachs, Honigsenfsauce

Lachs-Zanderterrine, Raucheraal,

geraucherte Forellenfilets, Preiselbeersahne,

Matjes, Apfel-Zwiebelsauce

Schauplatte mit ganzem Lachs pochiert,

Schauplatte mit gan2eter

Roastbeef zartrosa, Sc. Remoulade

Melone mit Katenschinken,
Medaillons vom Scdhefdet

ieaobtesalat, Shrimpssalat, Waldorfsalat
Franzisisase vom Brett mit Weintrauben

verschiedrdtchen & Brot, Butter

Otstkische Ananas gefullt mit Obstsalat

Eisauswahl vom Eiswagen
mit heiRen Sauerkirschen

M ab 60 Persa Pers. 78,00 €

Steinpilzrahmsuppe

Tomaten mit Mozarella und Basilikum,

Lachstartar mit Kaviarsauce
Vitello Tonnato

- Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Kapern -

Schauplatte mit Hummern ,Bellevue*®
und Riesengambas
Cocktails von Buisumer Krabben,

geraucherter Norwegerlachs, Sahnemeerrettich
gebeizter Norwegerlachs, Honigsenfsauce

geraucherte Forellenfilets, Preiselbeersahne,
Réaucheraal , Matjes, Apfel-Zwiebelsauce,

Aalterrine, Lachs-Zanderterrine,

Schauplatte mit ganzem Lachs pochiert,

FluRRkrebse

kleines Salatbuffet aus bunten Salaten,

Schauplatte Rehricken,
Timbals aus Waldorfsalat
Schauplatte mit ganzem Puter,
Schauplatte mit Roastbeef
Melone mit Pasthinken,

Meeresfrichtesalat, Shrimpssalat

Medaillons vom Schefdet,
mit Ganseleberparfait

Franzésisaee vom Brett mit Weintrauben
ssifier Monchskopfkése mit Feigensenf

cleiedene Brotchen & Brot, Butter

Obstkorb, frische Ananas gefullt mit Obstsalat

Creme adrdtisauswahl vom Wagen
mit heiRen Sauerkirschérra misu



6 Pauschalen, Raume SCHULAUER FAHRHAUS
g * Tel.: 04103 92 000 Fax.: 041036?3208&;)

& Konditionen

Getrankepauschalen

Pauschaleohne Spirituosen Pauschalemit Spirituosen
bis 4 Stunden 25,00 € a Pers.

bis 4 Stunden 17,50 € a Pers.
jede weitere angebrochene StuAdé0 € a Pers  jede weitere angebrochene Stuscs0 € & Pers.
Die Pauschale schlief3t ein: Die Pauschale schlief3t ein in beliebiger Menge:
Sekt, Bier, Wein ( 3-4 Sorten ), alle alkoholfreien

1 Runde Weinbrand, Malteser oder Likor.
In beliebiger Menge: Getranke, Kaffee, Tealle gangigen Spirituosen
Bier, Sekt, Wein ( 3-4 Sorten ), alle alkoholfreien ( auRer Luxusmarken )
— nicht flaschenweise eingesetzt —

Getranke, Kaffee, Tee, Schokolade
Die maximale Personenzahl gilt als Berechnungsgrutage fir die Pauschale.

Unsere Raume fur Festlichkeiten

Graf Luckner Restaurant Johann Rist Salon
bis 120 Pers. an 4er Tischen ( ohne Tanzfache bis 72 Pers. an 4er Tischen
bis max. 80 Pers. an einer Tafel ( mit Tanzfache bis max. 36 Pers. an einer Tafel
Tanzflache Aufbaupauschale 60,00 € Tanzflache Aufbaupauschale 50,00 €
separater kleiner Nebenraum fiir eine Bar 80,00 €
Gesamtreservierung ab 50 Pers. moglich Gesamtreservierung ab 35 Pers. mdglich
Johann Rist Terrasse J. Rist Terrasse + J. Rist Salon
bis 132 Pers. an 4er Tischen bis 212 Pers. an 4er Tischen
Festsaal + J. Rist Terrasse

Festsaal mit Buhne
bis 140 Pers. an Einzeltischen bei grosser Tarie
bis 230 Pers. an Einzeltischen ohne Tanzflack

c bis 270 Pers. an Einzeltischen mit Tanzflach
bis 360 Pers. an Einzeltischen ohne Tanzfla
( + 100 Platze auf der Saalgalerie )

A
€

che

( + 100 Platze auf der Saalgalerie )
separate kleine Bar mdglich separate kleine Bar
Saal + J. Rist Terrasse + Salon dasBuddelschiff- & Muschel -
ac Museum

D
(2]

bis 340 Pers. an Einzeltischen bei grosser Tarie

bis 430 Pers. an Einzeltischen ohne Tanzflack

( + 100 Platze auf der Saalgalerie )
separate kleine Bar

'€ im Kellergeschoss des Schulauer Fahrhaus
steht fir maritime Sektempféange
bis 70 Pers. zur Verfigung
Raummiete 150,00 €

Liebe Gaste, wir bitten um ihr Verstandnis und um Beachtung:

Wir berechnen bei Menus und Cafétafeln\diebestellte Personenzahl
GeringfuigigeAnderung der Personenzahfca.10%) isbis zum Vortag mdglich.
GroRere Anderung der Personenzahl bitte spateSt€agevor dem Termin.

Bitte weisen Sie uns darauf hin, wenn bei der ReEnspahKinder mitgerechnet sind, sonst
missten wir die Kinder wie Erwachsene berechnen.
WennKinder bis incl. 9 Jahren am Menu oder einer Cafétafel teilnehmen, berechriebei
Voranmeldung nur der2 Menu- Cafétafel-Preis
Wir behalten uns vor, ihre Feier in einem andefsmamreservierten Raumzu verlegen oder
weitere Gastdn ihrem Raum zu platzieren, wenn sich die Penspalel um mehr al20% verringert.
Aus hygienischen und haftungsrechtlichen Geinahtissen wir es leider ablehnen,
Uberreste von Buffets und Cafétafeln ziditnahme einzupacken!

Alle Preise freibleibend, da unsere Einkaufsprstaeken saisonalen Schwankungen unterliegen
Die Geschaftsleitung

Alle Preise incl. 19% MW St



